-----------------------------------------------------------------------

¦       BrouwVisie Receptrapport  Chris & Roland                     ¦

-----------------------------------------------------------------------

Basis------------------------------------------------------------------

Naam recept

: ELC Pale Ale

Kenmerk                   : Chris en Roland

Brouwdatum                : 18-2-2017
Biertype                  : Pale Ale (American)

Aantal liters             : 25

Gewenst begin SG          : 1057 (6,2 Vol% alc.)

Brouwzaalrendement        : 75.0%

Algemeen---------------------------------------------------------------

Totaal brouwwater         : 38,89 liter

Maischdikte               : 3,06 l/kg

Maischwater               : 20,00 liter

Spoelwater                : 18,89 liter

Kooktijd                  : 90 minuten

Berekende kleur           : 21 EBC(Dan A. Morey)

Berekende bitterheid      : 38 EBU(Glenn Tinseth)

Mout storting----------------------------------------------------------

Pale alemout                 89,5 %         5851 gr        6 EBC                                                                   

Caramunich                   3,5 %          229 gr         123 EBC                                                               

Biscuitmout 50 EBC           3,5 %          229 gr         58 EBC                                                                       

Melanoidinmout               3,5 %          229 gr         60 EBC                                                                   

Massa hop--------------------------------------------------------------

Cascade            7,0 %     30 gr          90 Min.        22 EBU                                                                  

Amarillo           11,0 %    10 gr          30 Min.        8 EBU                                                                    

Centennial         11,5 %    10 gr          10 Min.        4 EBU                                                                      

Amarillo           11,0 %    30 gr          Koud hop       0 EBU                                                                     

Centennial         11,5 %    30 gr          Koud hop       0 EBU                                                                       

Gist-------------------------------------------------------------------

Gistsoort                 : Safale S-04

Maisschema-------------------------------------------------------------

Maisschema naam: Pale Ale

Stap 1: 67°C      90 Min.      3,1 l/kg

Stap 2: 78°C      1 á  5 min. uitmaischen
