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Aleen gebrouwen g |1V E Zo /eSS iR £77 127
Aantal liter gewenst 21]liters
vermenigvuldingsfactor t.o.v. Standaard —L
Recept gewenst aantal liter bier 21| liter
batch grootte: 21|liter
kooktijd: 75|minuten
alcohol percentage: 6,3{%
g g alcohol pe age 6 Na brouwen / Gisten
Gewenste begin SG: 1060 begin SG: 060
eind SG: 1018 Eind SG: 018
EBC (kieur): 44|EBC
EBU (bitterheid): 39|BUM
Maischwater: 20,00/ liter
Spoelwater: 10,00/liter
Pilsmout 3000|g 565 EBC
palemout 1000|g 19{8 ebc
munchenermout 475|g 9|15 ebc
caramunich type 2 490|g 9]120 ebc
caramel 350|g 7150 ebc
nvt 0lg 0|nvt
nvt 0fg 0fnvt
| Totaal 5315|g
centennial 20|g 60 8,5|Bitterhop
citra 7lg 60 12,4 |bitterhop
citra 4lg 15 12,4|aroma
nvt 0lg 0 0fnvt
nvt 0lg 0 Ofnvt
- 0lg 0 0fnvt

stap 1 stap 2 stap 3 stap 4 stap 5
63¢ 73 ¢ 78c¢!
totaal tijd Maisch schema 30m. 45m 5m
Totale kooktijd 60{minuten Opmerkingen B
Toevoegen na o] B ;
nvt 0|minuten
vt 90|minuten e :
nvt 90|minuten X
nvt 90| minuten 5
nvt 90| minuten f
E 90{minuten £
- 0| Opmerkingen
E 90 &
= 90|
B 90, : :
= 90
B 90 i :
Koken i :
Wort in ketel Verdamping |Verdamping
Wort in ketel voor koken 20|Liter na koken 18| Liter liters per uur |totaal
S in ketel Sg Sg in ketel 1060|Sg 2,00 2,00
Gisting % 2|op de fles
8 8 4|8g na gisting 1 0]
dagen dagen’ weken | Suiker per Liter 6|gram
13-jul-2017] 20-jul-2017| 30-jul-2017| 11-dec-2017|Aantal liter 25{gram
Overhevelen Botteldag Proeven Suiker bij bottelen [ 150{gram

Opmerkingen





