Basis--=======msemeccscscnncsnn s s s r s s s s s s s s s s e s e — e
Kenmerk : ELC Bokbier Brouwdag 2017

Brouwdatum : 18-2-2017

Biertype : Bo(c)kbier

Aantal liters : 25

Gewenst begin SG : 1068 (7,4 Vol% alc.)

Brouwzaalrendement : 80.0%

Algemeen-========m s e e e e e ———
Totaal brouwwater : 37,63 liter

Maischdikte : 2,68 1/kg

Maischwater : 20,00 liter

Spoelwater : 17,63 liter

Kooktijd : 90 minuten

Berekende kleur
Berekende bitterheid

Mout storting--------------

: 58 EBC(Randy Mosher)
: 20 EBU(GIlenn Tinseth)

Munchenermout 15 EBC 55,0 % 4105 gr 16 EBC

Abbey Malt® 40-50 EBC* 20,0 % 1493 gr 58 EBC

Pilsmout 3 EBC 10,0 % 746 gr 3 EBC

Special B 350 EBC 8,0 % 597 gr 391 EBC

Caramunch type 3* 7,0 % 522 gr 140 EBC

*= Weyermann®

Massa hop--=========mmee e —————
Hallertauer Tradition 6,4 % 25 gr 90 Min 15 EBU

Hallertauer Perle 3,5 % 25 gr 15 Min 4 EBU

Gist---=====cccccmmmmccsssssncccc s e e s s s s s s r s e .-
Gistsoort : Danstar Nottingham, 2 zakjes korrelgist
Maisschema-=======sssscccccccccccccccccccnssnseeeccncncc e e e e e e e e -
Stap 1: 66°C 60 Min

Stap 2: 72°C 10 Min

Stap 3: 78°C 1 Min.



